KAISERSTUHLER 15(0)3)

Hotel-Restaurant
mit Weinstube ,, Zur alten Post*

TRADITIONSHAUS BREISACHER GASTLICHKEIT SEIT 1810

Speisekar

Es ist die Mischung aus Genuss und Wohlbefinden, aus Restaurant und Tradition,
die den einzigartigen Charakter unseres KAISERSTUHLER HOF mit den verschiedenen Stuben
an der Ecke Richard - Miiller StraB3e riiber bis zur Neutorstrale ausmacht.
Unser Kiichenchef CARL GEORG WITZ kocht eine kreative, leichte, badisch-franzosische
Kiiche, mit Liebe zum Detail, und verwendet nur frische Produkte.
Wichtige Berufsstationen:
Ausbildung im Colombi Hotel Freiburg / Gardemanger Rest. Zahringer Burg Freiburg /

Chef Entremetier Rest. Victoria Diisseldorf / Chef Tournant Res. Jean Claude New York /
Souschef Hotel Schloss Reinach Munzingen / Chef Patissier Res. Bamberger Reiter Berlin /
Chef Poissonnier Residenz Heinz Winkler / Kiichenchef Adler Wirtschaft Hattenheim /
Geschiftsfiihrer & Kiichenchef Rest. Rebstock Oberbergen /
stellvertretender Kiichenchef Adler Oberbergen / Priifung zum Kiichenmeister 2009
Unterstiitzt wird er von Chef Tournant Tomislav Kesina,

Um die kalte Kiiche & Patisserie kiimmern sich die Inhaber Regine Rinderle und Katja Miiller selbst.
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Glas Rose Sekt Brut “Edition Kaiserstiihler Hof” 0151 8.50
mit freundlicher Unterstiitzung Sasbacher Winzerkeller

Glas WeiBlburgunder Sekt Brut “Edition Kaiserstiihler Hof” v 0151 8.50
mit freundlicher Unterstiitzung Sasbacher Winzerkeller

Hof Wirt's Kir, Heidelbeer Likor mit Sekt aufgefiillt 0151 9.00
Kir Royal,

Gretzmeiers Schwarzer Johannisbeerlikor mit Sekt aufgefiillt 0151 9.00
Gin Tonic Gretzmeier Dry Gin mit Thomas Henry Tonic Water ) 0219.00
Alpirsbacher Klosterbrédu Pils 031 4.40
Alpirsbacher Klosterbrau Dunkel 031 4.40
Alpirsbacher Kloster Helles 0314.40
blumig-fruchtige Hopfendolde, siilliche Malzaromen, schmeichelnde hopfenbittere

Kloster Aperol (Aperol mit frisch gezapften Alpirsbacher Pils) 0,251 7.30
Kloster Hopfenbliite (Holundersirup mit Hefe Weizen) 0251 7.30

/ meA/mmf ; 0.0 Ame €

Riemerol Spritzt (wie Aperol nur Alkoholfrei)

Riemerol mit Schuss Limo, Eiswiirfel Alkoholfreier Sekt 021tr9.00
Brombeer Prickelnder Alkoholfreier Sekt mit Brombeer Sirup 021t 9.00
Lustau Delux Creme Sherry 5¢1 6.80
Lustau Escuadrilla Rare Amontillado Sherry 5¢1 6.80
Martini - Weill oder Rot 6.20
Campari Soda oder Orange 4cl 7.80
Ricard 4cl 7.80

Tmmer wieder ...

Aperol Spritz
Aperol, Schuss Zitronenlimonade mit Winzersekt und Eis aufgefiillt 021 9.00

Limoncello Spritz

I

der berithmte stditalienische Zitronenlikor mit Badischem Sekt, Eis 021 9.00



Marktfrische Salatvariation V~ 10.90
knackige Blatt- und Rohkostsalate kl Portion 7.90
mit Samen und Kernen, klassisches Hausdressing @pery

Feldsalat von Wochner Landfrisch, Merdingen 115N 16.90
mit gerosteten Speckwiirfeln und Buttercroutons kl Portion 13.90
mild geraucherter Wildschinken (a1 13 v 19.90

mit knackigem Feldsalat, marinierter Rote Bete, sautierte Pilze
Balsamico Dressing und Walniissen

Taubenterriene mit Kirschen und Kern von Entenstopfleber 22.00
mit hausgemachtem Chutney, knackiger Salat vom kleinen Acker (11,503

Carpaccio vom Weiderind Wiedenbacher Hof &p.n 22.50
frischem Basilikum geriebenem Parmesankése, knackigem
Blattsalat dazu reichen wir Olivenol und 5 Jahren gereiften Balsamico

Scheibe von feinster hausgemachter Génseleberterrine 31.50
an Apfelperlen, hausgebackenem Butterbrioche ) Kkl Portion 28.50

@gaj&se&&r w%f&{&/b wirs.

2022er Gretzmeier Roter Muskateller Spétlese edelsiif3 0,1 4.45
Weingut Jakob Gretzmeier, Merdingen / Tuniberg

Badische Fladlesuppe 10.00
Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle, Schnittlauch ispE,)

Elsissische Sauerkrautsuppe mit Speck und Backerbsen aipn)  10.50

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis A\ 11.00

mit Kiirbiskernol aus der Steiermark o)

Mediterrane Fischsuppe mit gebratenen Edelfischen, 17.50

und frischen Gartenkrautern m.euxN Kkl Portion 14.50
eqetarisches Gericht... €

Ragout von Breisacher Pilzen V a1.0) 28.80

in Rahmsauce verfeinert mit Tuniberger Brandy, auf hausgemachten
Serviettenknddel mit frischen Krautern aus dem Schrebergarten

(I

KucHenzerteN
12h - 13.45h & 18h - 20.30h




Original Leberle vom Rind ”Altbadische Art” spery 21.80
Sauer oder gerostet dazu feinste Bratkartoffeln

Cordon Bleu vom Schweineriicken a1 5p) 23.50
gefiillt mit Hinterschinken und Kése dazu Pommes frites

Geschmorter Sauerbraten auf Badische Art (150N 29.70
in kraftiger Cabernet Sauvignon Sauce, Spétzle, Rotkraut ki Portion 26.70
Filet von der Landsau (x50 31.00

in Butter gebraten, an Rahmsauce mit Brandy verfeinert, ki Portion 29.00
sautierten Pilzen, dazu Rahmwirsing und Spétzle

Geschmortes Rehragout aus heimischer Jagd 5o 33.90
in kraftiger reduzierter Rotweinsauce, sautierten kl Portion 30.90
Waldpilzen, Rotkraut, hausgemachte Serviettenknodel, Preiselbeeren

Steak vom Miinstertaler Milchkalb 34.90

an Kalbsjus mit frischen Steinpilzen, buntes Gemiise kleine Portion 31.90
dazu Dauphinkartoffeln (A1,B,D,E)

Simmentaler Premium Rinderriicken von der Farse (115 37.50
nappiert mit wiirziger Pfeffersauce, buntes Gemiise, Pommes frites

Zanderfilet aus der Ostsee (a1 39,90
in spritziger Rieslingsauce, Rahmwirsing Gemiise, kI Portion 36.90
Dampfkartoffeln

Seeteufel & Gamba aus dem schwarzen Meer 44.00
nappiert mit Sauce von Vongole Muscheln, kl Portion 41.00

Blattspinat vom kleinen Acker dazu Butternudeln 10,1

buntes Her(stmm&mfmter—‘ﬁm&nwm... €

Geniefen Sie exquisite Flaschenweine, in perfekter Harmonie zu unseren saisonalen
Kostlichkeiten, empfohlen von unserem Sommelier Robert Rinderle

2023er SASBACHER Pinot Magma Q.b.A trocken...............cccoeviiniinnnn... 37
2023er STIEGLER Weilburgunder V.D.P Gutswein Q.b.A trocken............. 43
2023er LANDERER Weilburgunder & Chardonnay Q.b.A trocken............. 47

2022er SASBACHER Spétburgunder Rotwein “Orchidea” Spaitlese trocken ...47

/s Sharing is caring “ - Sie mdochten sich ein Gericht mit mehreren Personen teilen?
Wir berechnen € 4,50 pro weitere Person fiir das Gedeck mit natiirlichem Brot Schnabuliererle



es/zer&zrt& .. €
Original Badischer Wurstsalat 16.50
von der Lyoner an Vinaigrette, Zwiebeln, Gewlirzgurke,

naturliches Brot aus der Hofbickerei Joel (a1.sNL12/54/56)

Elsassischer Miinsterkase 17.40
mit Kiimmel, Butter und hausgemachtem Chutney,
naturlichem Brot aus der Hofbackerei Joel (158

Salatteller ,,Marie* 18.90
frische knackige Salate mit Samen und Kerne, Schinken, Ei,
Kaése Scheiben, natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel aisperxn

mild geriuchertes kaltes Schaufele (15x1125m150) 19.90
diinn geschnitten, an Vinaigrette, Tomaten, Zwiebeln, Ei
natiirliches Brot aus der Hofbéackerei Joel

Vesperbrett “Winzer Art” 20.90
Waurstspezialititen vom heimischen Metzgermeister, Kése
reich garniert dazu natiirliches Brot aus der Hofbéckerei Joel (a1.)

Luftgetrockneter Landschinken und

Franzosische Salami mit Voskoskiise 22.40
diinn aufgeschnitten garniert mit Essiggurken

dazu natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel (a1.p)

Feinste Variation von Franzosische Kiise 24.50
hausgemachtes Chutney, Butter, natiirliches Brot Hofbéackerei Joelisox

e vorab Bestellen - ab 2 Personen
Chateaubriand am Tisch tranchiert

von hochwertigem Weiderind Wiedenbacher Hof Rickenbach-Bergalingen
mit Handgeschlagener Sauce Bernaise, sautierten Pilzen

buntes Gemiise vom kleinen Acker dazu Dauphinkartoffeln

Zubereitungszeit ca 40 Minuten 54.00 € pro Person

ALLERGENINFORMATION (A) Gluten / Gluten (A1) Weizen (A2) Roggen) (A3) Gerste (A4) Hafer (A5) Dinkel

(B) Eier / Eggs (C) Erdniisse / Peanuts (D) Milch / Milk (E) Sellerie / Celeriac (F) Sesam / Sesame (G) Weichtiere / Molluscs (H)
Krebstiere/Crustaceans (I) Fisch / Fish (J) Soja / Soya (K) Schalenfriichte / Edible Nuts (K1) Mandeln, (K2) Haselniisse, (K3)
Walniisse, (K4) Cashew-Kerne, (K5) Pecanniisse, (K6) Paraniisse, (K7) Pistazien, (K8) Macadamianiisse

(L) Senf / Mustard (M) Lupin / Lupine N) Schwefeldioxid & Sulfite (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffe (3) mit
SiBungsmittel (4) mit Phosphaten (5) mit Antioxidationsmittel (6) mit Geschmacksverstarker (7) geschwirzt (bei €579, 585) (8)
Koffeinhaltig (9)Chininhaltig



Mediterrane Fischsuppe
mit gebratenen Edelfischen und frischen Gartenkrautern o g1

ODER

Taubenterriene mit Kirschen und Kern von Entenstopfleber
mit hausgemachtem Chutney, knackiger Salat vom kleinen Acker a18p.n)

Geschmortes Rehragout aus heimischer Jagd 150
in kréftiger reduzierter Rotweinsauce, sautierten Waldpilzen,
Rotkraut, hausgemachte Serviettenknodel, Preiselbeeren

ODER
Zanderfilet aus der Ostsee (a1.p.1.x)
in spritziger Rieslingsauce, Rahmwirsing Gemiise,
Dampfkartoffeln

Topfenpalatschinken
gefiillt mit Quark nappiert mit fruchtiger Orangensauce,

dazu Vanillerahmeis ispN)
ODER

Feinste Auswahl von Franzosischem Kase (3 Sorten)
hausgemachtem Chutney, Butter
natiirliches Brot aus der Hofbéckerei Joel (a1

3 Gang Menii 54 €
(mit 3 Glas Weinbegleitung + 17 €)



Scheibe von feinster hausgemachter

Ganseleberterrine
an Apfelperlen, hausgebackenem Butterbrioche )

Potpourri von Edelfischen und Meeresfriichten
im Sud von Elsissischen Safran o.n

gebratene Entenstopfleber *
in feinster Sauerkrautsuppe mit Speck und Backerbsen (ai1.o.)

rosa gebratenes Rinderfilet
nappiert mit Rotweinjus, Italienischen Steinpilzen
Rahmwirsing dazu Schupfnudeln .

Spekulatius Parfait “Bischof”
mit weiBlem cremigem Schokoladeneis an Kirschragout(aispn

5 Gang Menii 90 €
(mit 5 Glas Weinbegleitung + 25 €)

4 Gang Meniu 77 € (ohne *)
(mit 4 Glas Weinbegleitung + 20 €)



Feinstes cremigem Eis (150150 pro Kugel 3.90
Vanilleeis, Schokoladeneis, Joghurt-Himbeer-Eis, Solero Eis. Sahne Karamel Eis

Fruchtige Sorbet (A,1,6) pro Kugel 3.90
Zitronensorbet / Sauerkirschsorbet / Birnensorbet (vegan) / Himbeersorbet (vegan)

Der kleine Hof Wirt 6.00
Espresso mit 1 Kugel cremigem Sahne Karamell Eis (11.80.x0)

Dénischer Kaffeeklatsch 6.80
1 Kugel Vanilleeis mit hausgemachte Schokoladensauce (xscoxs.6)
Creme Brulee 10.50
mit Apfelkompott und feinstem Karamell Eis @16

Apfelstrudel nach Altem Familienrezept 12.00

“erausch Aug DM OFeNroHR”
mit Vanillerahmeis, Sahne (a1.50.x.6)

Spekulatius Parfait “Bischof” 13.50
mit weillem cremigem Schokoladeneis an Kirschragout(aison

Feinste Auswahl von Franzosischem Kase, Butter 3 Sorten 12.50
natiirliches Brot aus der Hofbéackerei Joel, Chutney 5 Sorten 16.50
Elsassischer Miinsterkise 17.40
mit Kiimmel, Butter und hausgemachtem Chutney Kkl Portion 14.40

naturlichem Brot aus der Hofbackerei Joel (a1.5n
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ALLERGENINFORMATION (A)Gluten/ Gluten (A1) Weizen (A2) Roggen) (A3) Gerste (A4) Hafer (A5) Dinkel

(B) Eier / Eggs (C) Erdniisse / Peanuts (D) Milch / Milk (E) Sellerie / Celeriac (F) Sesam / Sesame (G) Weichtiere / Molluscs  (H)
Krebstiere/Crustaceans (I) Fisch / Fish (J) Soja / Soya (K) Schalenfriichte / Edible Nuts (K1) Mandeln, (K2) Haselniisse, (K3) Walniisse, (K4)
Cashew-Kerne, (K5) Pecanniisse, (K6) Paraniisse, (K7) Pistazien, (K8) Macadamianiisse

(L) Senf / Mustard (M) Lupin / Lupine N) Schwefeldioxid & Sulfite (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffe (3) mit SiiBungsmittel (4) mit
Phosphaten (5) mit Antioxidationsmittel (6) mit Geschmacksverstirker (7) geschwirz (bei e579,585) (8) Koffeinhaltig (9)Chininhaltig
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in edelster Krustentiersauce auf jungem Blattspinat mit Butternudeln
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von hochwertigem Weiderind Wiedenbacher Hof Rickenbach-Bergalingen
mit Handgeschlagener Sauce Bernaise, sautierten Pilzen

buntes Gemiise vom kleinen Acker dazu Dauphinkartoffein
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