
‭E‬‭V‬‭E‬‭N‬‭T‬‭-‬‭K‬‭A‬‭L‬‭E‬‭N‬‭D‬‭E‬‭R‬ ‭2025‬‭-‬‭2026‬
‭Pfifferlinge, Steinpilze & Co.‬ ‭11. Oktober 2025‬ ‭Beginn 19.00 Uhr‬

‭Edelpilze lassen sich nicht züchten, deshalb sind sie rar und teuer. Steinpilze gehören zur‬
‭Königsklasse. Carl Georg Witz kocht ein raffiniertes 4-Gänge-Menü mit Steinpilzen‬
‭sowie anderen Edelpilzen wie Herbsttrompeten und Pfifferlingen. Chef-Sommelier‬

‭Robert Rinderle hat eine perfekte Begleitung mit den weißen & roten Rebsorten Traube‬
‭ausgesucht. für Aperitif, 4-Gang Menü, alle Weine, Tafelwasser, Kaffee‬

‭Kostenbeitrag 118,00 €   mit Übernachtung 188,00 €‬ ‭pro Person‬

‭Wild(er) Rotwein Abend  25. Oktober 2025  BEGINN 19 Uhr‬
‭KÖSTLICH DIREKT AUS DEM WALD‬

‭Aperitif, 4 Gang Wildmenü zu jedem Gang passender Rotwein, Tafelwasser, Kaffee,Digestif‬
‭Rotwein Abend 118.00 € mit Übernachtung 188,00 €‬

‭Die Traditionelles Hof Wirt`s Gansessen‬
‭ab 4 Personen * Nur auf Vorbestellung vom 12. 11 2025 bis 20. 12 2025‬

‭Am Tisch präsentiert in der Küche für Sie angerichtet. Deutsche Freilandgans im Ofen‬
‭Knusprig gebraten, Maronen, Rotkraut, Serviettenknödel, Kartoffelpüree, Marzipanapfel.‬

‭68,00 € pro Person   mit Übernachtung 145,00 € pro Person‬
‭Im Preis inbegriffen: Feldsalat ** Freilandgans** Dessert‬

‭11. Whisky - Event‬ ‭28 & 29 November 2025   BEGINN‬‭19 Uhr‬
‭Sektempfang begleitet von Martin Hasenfraz am Dudelsack.‬

‭Fünf - Gänge - Menü, begleitet von erlesenen Whisky Erläuterung der Whisky Sorten‬
‭von Ulrich Aellig,‬‭Tischwein, Tafelwasser und Kaffee‬‭sind im Preis inbegriffen‬‭.‬

‭Whisky Event € 130.00  mit Übernachtung € 205,00‬‭pro‬‭Person‬

‭Lasst uns‬‭Nikolaus‬‭feiern‬‭,‬
‭Samstag,‬‭den 06. Dezember 2025 *****‬‭Zu Ehren des‬‭Heiligen Nikolaus‬

‭haben wir den Tisch feierlich mit Nüssen, Orangen und Weihnachtsgebäck gedeckt.‬
‭Wir begrüßen Sie mit einem feinen Aperitif. Verwöhnt werden Sie mit einem‬

‭Vier-Gänge-Menü. Sie nehmen mit nach Hause eine gefüllte Nikolaustüte.   88.00 €‬

‭GUTSCHEIN ONLINE‬ ‭EVENT`S‬



‭Silvester‬‭2025 - 2026‬
‭Wir begrüßen Sie um 19 Uhr mit einem Glas Sekt dazu hausgemachte Käsestangen.‬

‭Festliches 4-Gang-Gala-Menü. Nach Mitternacht französischem Rohmilchkäse.‬
‭Silvesterabend 129.00 €   mit Übernachtung 220,00 €‬ ‭pro Person‬

‭Im Preis inbegriffen: Glas Sekt, Käsestangen, 4 Gang Gala Menü, Nach Mitternacht Rohmilchkäse.‬

‭Das grosse Fischmenü den ganzen Januar 2026‬
‭EIN ECHTES HIGHLIGHT FÜR FEINSCHMECKER‬

‭Glas Sekt zur Begrü ßung, 6 Gänge Menü  von edlen Meeresfischen‬
‭dazu‬‭gibt es Robert's spontane Weinauswahl‬‭perfekt‬‭abgestimmte,‬

‭Mineralwasser & Kaffee inbegriffen‬
‭Feinste Meeresfische 135.00 €    mit Übernachtung 205,00 €‬ ‭pro Person‬

‭K U‬‭C‬‭H‬‭I‬‭S‬‭C‬‭H‬‭W‬‭E‬‭I‬‭F‬‭E‬‭D‬‭E‬ ‭A‬‭M‬‭06  &  07‬ ‭F‬‭E‬‭B‬‭R‬‭U‬‭A‬‭R‬‭2‬‭0‬‭2‬‭6‬
‭Zum neunten Mal heißt es alles frische und gute, alle Spezialitäten müssen raus.‬

‭Für alle Kenner des Hauses heißt dies, Aperitif mindestens ein‬
‭5 Gänge Menü mit Tischweine, Bier vom Faß, AFG Getränken, Wasser, Kaffee, Digestif‬

‭zu einem Freundschaftspreis geniessen zu können‬
‭von 19 bis 24 Uhr‬ ‭zu 95 €   mit Übernachtung 165‬‭€ pro Person‬

‭Sonntagsbummler Geniessen mit der Familie & Freunde‬
‭jeden Sonntag Mittag im JANUAR-März-April 2026‬

‭SONNTAG VON 12 UHR BIS 15 UHR‬
‭Nichts ist schöner, als in großer Runde mit Familien & Freunden gemeinsam zu essen.‬
‭Wir starten mit einer Vorspeise, den Hauptgang stellen wir auf Platten in die Mitte des‬
‭Tisches. Als Abschluss noch ein großartiges Dessert.‬‭-ganz als wäre man zu Hause-‬
‭3 Gang-Menü, Aperitif, Tischwein, Tafelwasser und Kaffee sind im Preis inbegriffen‬‭.‬

‭pro Person € 79.00‬

‭Bouillabaisse - Abend  07. März 2026‬ ‭BEGINN 19 Uh‬‭r‬
‭Bouillabaisse in drei Gängen servieren mindestens zehn Meeresfische‬

‭oder Meeresfrü chte. Kleines Dessert zum Abschluss.‬
‭Bouillabaisse Abend 68.00 € mit Übernachtung 140,00 € pro Person‬

‭Hummer  & Krustentiere 21.März 2026  BEGINN 19 Uhr‬
‭Wir begrüßen Sie mit einem Glas Winzersekt. Unser Küchenchef`s verzaubert Sie‬
‭mit einem 4 Gänge Hummer & Krustentier Dinner für die ideale Weinbegleitung‬
‭sorgt unser Sommelier Robert.(Wein, Wasser, Kaffee sind im Preis inbegriffen)‬
‭HUMMER & KRUSTENTIERE 150.00 € mit Übernachtung 230,00 €‬ ‭pro Person‬

‭Spargellust & Sektgenuss 25. April 2026  BEGINN 19 Uhr‬
‭4 Gänge Spargelmenü, begleitet von prickelnden Sekt, Wasser, Kaffee inbegriffen‬

‭Kostenbeitrag 123.00 € mit Übernachtung 200,00 €‬ ‭pro Person‬
‭Hotel – Restaurant Kaiserstühler Hof mit Weinstube „ zur alten Post‬‭„‬

‭Richard – Müller – Straße 2  79206 Breisach   Tel: 07667 / 83060  Telefax: 07667 / 830666‬
‭www.kaiserstuehler-hof.‬‭de     e-Mail‬‭info@‬‭kaiserstuehler-hof.de‬

http://www.kaiserstuehler-hof.com/
mailto:kaiserstuehler-hof@t-online.de

